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	投影片 1: 認識中國茶具與收藏心得
	投影片 2:  唐娓 女士 
	投影片 3: 茶具由來：  隨著飲茶的興起，開始出現專門飲茶的工具，茶具最早出現於西漢時期，王褒《僮約》中「烹荼盡具」，其意指對煎好的茶需要準備好潔淨的茶具。 
	投影片 4: 左图为马王堆帛画T形平台上两名侍者的细部图片，右图为学者姜生据此细部图片绘制的线描图。线描图中，两位侍者的托盘里分别有一个杯子和一卷书。
	投影片 5
	投影片 6: 茶具材質的分纇
	投影片 7
	投影片 8
	投影片 9
	投影片 10: 不同材質器具欣賞
	投影片 11
	投影片 12
	投影片 13
	投影片 14
	投影片 15:      茶具作為飲茶的重要工具，隨著飲茶方式及製成工藝的改變而發生革新。       唐代以前及唐朝時期，主要飲茶方式都是以煮茶法、煎茶法為主，因此飲茶工具主要是以茶碗、茶盞為主，其材質以陶器為主。       宋朝時期，以點茶法爲主流品飲方式，鬥茶盛行，因建陽產黑釉茶盞更襯顯茶沫而廣受推崇。
	投影片 16
	投影片 17:     明代開始，飲茶方式開始簡化，制茶工藝的多樣化，開始推行“淪飲法”，為方便對茶湯色澤的觀察，從而刺激了白瓷及紫砂茶具的發展。      清朝的瓷器在明代的基礎上，衍生出更多款式及紋飾，時至今日依然被大眾所喜愛。      現代飲茶，不在局限於空間，繁忙的工作間隙也期待能夠飲上一泡茶放鬆心情，因此出現更多便於攜帶、一器多用的多功能茶具。
	投影片 18
	投影片 19
	投影片 20: 器具的修復
	投影片 21: 器具的修復
	投影片 22
	投影片 23
	投影片 24
	投影片 25: 收藏及使用注意事項
	投影片 26
	投影片 27
	投影片 28
	投影片 29: 問答環節

